HULTSFREDS Vimmerby Registrering eller dndring 1(4)
i KOMMUN ’Cﬁ kommun av livsmedelsverksamhet

Fyll i blanketten direkt i datorn. Skriv sedan ut blanketten och underteckna den.
Blanketten ska skickas till miljo- och byggnadsforvaltningen, Box 500, 577 26 Hultsfred.
Vid fragor ring 010-354 20 41 eller skicka e-post till miljo.bygg@hultsfred.se.

Vad géller &rendet?

D Ny livsmedelsanlaggning

I:l Andring av befintlig livsmedelsanlaggning (verksamhet och/eller lokal)

Uppgifter om livsmedelsforetaget

Firmanamn (enligt Bolagsverkets registreringsbevis) Organisationsnummer eller personnummer
Postadress Postnummer och ort

Ansvarig eller kontaktperson E-post

Telefon Mobil

Godkanner ni kommunikation och beslut via e-post?
Ja Nej

Fakturamottagare (namn/féretagsnamn, personnummer/organisationsnummer, adress, referensnummer)

Uppgifter om livsmedelsanlaggningen

Anlaggningens namn

Besoksadress (namn, gatuadress, postnummer och ort)

Fastighetsbeteckning (om fordon ange registreringsnummer) Fastighetsagare
Kontaktperson E-post
Telefon Mobil

Planerad start av verksamheten

Verksamheten berdknas starta fran och med:

Om verksamheten ska bedrivas under en begransad tid, ska du ange slutdatum:

Om verksamheten ar sasongsbetonad med planerat 6ppethallande, ska du ange nar verksamheten planeras vara 6ppen:

For vilken typ av verksamhet géller drendet? (underlag for riskklassning)

I:l Bageri D Tillagningskok I:l Matmaklare

I:l Café eller konditori I:l Mottagningskok I:l Mejeri

I:l Restaurang I:I Livsmedelsbutik I:l Tillverkning

I:l Pizzeria I:l Kiosk I:l Transportor

I:l Gatukok I:l Kosttillskott I:l Forpackningsanlaggning
I:l Mobil anlaggning I:l E-handel

I:l Catering I:l Grossist
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av livsmedelsverksamhet
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Vilken typ av hantering &r aktuell i verksamheten? (underlag for riskklassning)

I:l Hantering av ratt kott/fjaderfa eller opastoriserad mjolk I:l Hantering av raa gronsaker

I:l Manuell hantering av charkprodukter, ra fisk och réda agg I:l Beredning, styckning eller malning av ratt kott

I:l Hantering av livsmedel som inte kraver kylforvaring I:l Hantering av frysta livsmedel

I:l Bakning

I:l Catering

I:l Ateruppvarmning eller varmhalining

I:l Nedkylning

I:l Kylférvaring

I:l Upptining

I:l Mat specifikt till allergiker

I:l Hopplock och utleverans av varor

I:l Manuell hantering av glass

I:l Omsorg (till exempel aldre)

D Sjukhus

I:l Barnomsorg (férskola)

I:l Annat, Ovrigt:

Ovrig information om verksamheten och dess livsmedelshantering

Produktionsstorlek (underlag for riskklassning)

Konsumenter eller portioner per dag
pa arsbasis (till exempel restaurang):

Antal sysselsatta, arsarbetskrafter,
(till exempel butik):

Utgaende produkt i ton per ar (till
exempel produktionsanlaggning):

D Ytterst liten < 25

[ <

[ <+

[ Mycket iiten (1) > 25-80

[]>12

[]>13

[ ] Mycket liten (1) > 80-250

[]>23

[[]>310

[ ] Liten > 250-2 500

[]>310

[ ] >10-100

[ Metian > 2 500-25 000

[ ] >1030

I:l > 100-1 000

[ ] stor > 25 000-250 000

[ ]>30

[ ] > 1000-10 000

D Mycket stor > 250 000

[]-

I:l > 10 000

Konsumentgrupper (underlag for riskklassning)

VVander sig verksamheten till nagon kénslig konsumentgrupp?

Ja

Nej
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HULTSFREDS Vimmerby Registrering eller dndring 3(4)
i KOMMUN ’Cﬁ kommun av livsmedelsverksamhet

Markning och information mot kund eller gést (underlag for riskklassning)

I:l Tar fram egen markning och marker eller férpackar produkter (till exempel butik med egen tillverkning av exempelvis matlador)

I:l Tar fram egen markning men marker eller forpackar inte (till exempel huvudkontor)

I:l Tar inte fram egen markning men marker eller férpackar livsmedel (till exempel livsmedelsféretag som tillverkar livsmedel men
far fardiga etiketter fran huvudkontor)

I:l Utformar presentation men marker eller forpackar inte livsmedel (till exempel fristdende restaurang som skriver menyer)

I:l Utformar inte presentation och marker eller férpackar inte livsmedel (till exempel franchiserestaurang, butik med enbart for-
packade livsmedel)

Vatten

I:l Verksamheten har kommunalt vatten

I:l Verksamheten har egen vattentakt

I:l Verksamheten har vatten fran samfallighet eller liknande. Namn samt ansvarig:

Att bifoga

I:l Ritning med beskrivning av lokalen

Underskrift

Datum Namnteckning Namnfértydligande

Information

Avgift

Vi tar ut en avgift for registrering av en livsmedelsverksamhet. Avgiften tas ut enligt taxan for
offentlig kontroll enligt livsmedelslagstiftningen. Taxan &r antagen av kommunfullmaiktige. Las
mer om vara avgifter pA www.hultsfred.se/avgifterlivsmedel eller
www.vimmerby.se/avgifterlivsmedel.

Vad hander nu?

Du far starta din verksamhet nér du har fitt beslut om registrering fran miljé- och byggnadsfor-
valtningen. Har du inte hort ndgot fran oss kan du starta din verksamhet 14 dagar efter att an-
maélan har kommit in till milj6- och byggnadsforvaltningen.

Lokaler och egenkontroll

Lokalen ska uppfylla relevanta lagkrav pa utformning, materialval med mera. Alla verksamhet-
er ar skyldiga att ha ett HACCP-baserat system for egenkontroll som &r anpassat till verksam-
heten. Anpassade rutiner for egenkontrollen ska finnas pa plats och utforas redan fran start.
Syftet med egenkontrollen dr att forebygga hélsorisker och att sikerstilla redligheten. Vid kon-
troll av er verksamhet ska ni kunna presentera system for egenkontroll.

Kontroll av verksamheten kommer att ske strax efter att verksamheten har startat. Om verk-
samheten inte uppfyller lagstiftade krav har miljo- och byggnadsndmnden mojlighet att besluta
om forelaggande eller forbud, till exempel krav pa atgiarder av lokal, egenkontroll eller sting-
ning av hela eller delar av verksamheten.
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i KOMMUN ’Cﬁ kommun av livsmedelsverksamhet

Kaénslig konsumentgrupp
Med kénsliga konsumenter menas:
e Barn under fem ar (forskola).
e Personer med nedsatt immunforsvar (till exempel gravida, patienter pa sjukhus, patien-
ter pa dldreboenden).
e Personer pa sdrskilda boenden och dagverksamheter for psyk-/demensvard.
e Personer med livsmedelsrelaterad allergi.

Information om behandling av personuppgifter

Personuppgiftsansvarig:
Milj6- och byggnadsndmnden
Box 500

577 26 Hultsfred
miljo.bygg@hultsfred.se
010-354 20 41

Uppgifterna registreras i vért irendehanteringssystem. Andamélet ir att kunna handligga din
anmélan om registrering av livsmedelsanldggning och utféra kontroller av din verksambhet.

Behandlingen av dina personuppgifter 4r nddvéandig for att kommunen ska kunna utféra myn-
dighetsutovning.

Uppgifterna ar allmin handling och kan komma att 1dmnas utanfér kommunens organisation.
Uppgifterna kommer att bevaras.

Om du vill veta vilka personuppgifter som finns registrerade om dig kan du ta kontakt med
miljo- och byggnadsforvaltningen och begéra information. De kan ocksé hjélpa dig sé eventu-
ella felaktigheter rittas till och radera uppgifter som du ldmnat med samtycke.

Om du har fler fragor, till exempel om kommunens hanterande av personuppgifter eller om du
har klagomal, sa kan du vénda dig till kommunens dataskyddsombud. Om du fortfarande inte &r
ndjd har du dven rétt att lamna klagomal pa personuppgiftsbehandlingen till Integritetsskydds-
myndigheten.
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